
 
 
 
 
 
Carta Otoño Invierno 2011  
 
 
Menú Càdec             24€ 
Lunes a Viernes mediodía 
(Entrante, arroz y postre)  

 
Menú Degustación            50€ 
Selección de seis platos por nuestro Chef     

Bebidas no incluidas 

Los más frescos 
Carpaccio de presa Ibérica ahumada en casa sobre ensalada variada y helado de parmesano 12€ 
Ensalada de la Finca (selección de verduras de la huerta)      12€ 
Terrina de foie con costra de maíz tostado y crudité de germinados     16€ 
Jamón ibérico de bellota con tomate del huerto y pan tostado      18€ 
 
Los más cálidos 
Crema de raíz de apio con manzana verde y hojaldres de queso azul     8€ 
Vieras asadas a la sartén sobre puré de garrofó al curry y migas crujientes    14€ 
Menestra de Verduras de temporada con virutas de jamón y huevos de codorniz   14€ 
 
Arroces y Rosejat (mín. 2 personas) 

Risotto de verduras con setas y foie         16€ 
Arroz verde de hierbas de la finca, gambas y lascas de bacalao      16€ 
Arroz meloso de pato con alubias blancas y setas       18€ 
Arroz caldoso de conejo, acelgas y caracoles        16€ 
Rosejat de pulpo y ajos tiernos          16€ 
 
Pescados 
Corvina con guarnición de sepia y verduras con su jugo emulsionado al azafrán   14€ 
Bacalao confitado al aroma de ajo y laurel, sobre hummus y pesto     16€ 
Pescado del día según mercado (a partir de)        15€ 
 
Carnes 
Cochinillo a baja temperatura con su piel crujiente, col lombarda al vino tinto   18€ 
y puré cremoso de tubérculos de invierno 
Solomillo de buey asado al romero con salsa de oporto y milhojas de patata y beicon  22€ 
Conejo relleno de espinacas, pasas y piñones con polenta a la salvia     16€ 
 
Postres 
Ensalada de frutas de temporada          5€ 
Torrija caramelizada con helado de leche merengada       6€ 
Bizcocho borracho de cítricos con mascarpone y cremoso de chocolate    7€ 
Brownie de chocolate y almendra con sorbete de fruta de la pasión     8€ 
Pannacotta de vainilla con frutos rojos         6€ 
 
Muchos de nuestros platos son elaborados con productos propios o de la zona. 

IVA 8% no incluido 
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